
Pour tout renseignement sur les allergies, demandez conseil à notre personnel de salle cuisine.

LA CARNE SALADA
Les fines tranches de bœuf marinées aux épices
Mayonnaise à la truffe/ Salade de doucette.
                                                                                                             (Supp. caviar 15€)

I NOSTRI CRUDI
Gambero rosso / Thon/St. Jacques / Saumon / Mariné / Servi cru

LA CROQUETTE  “CACIO E PEPE”
Croquette au fromage pécorino / Poivre noir
Salade jeune pousse / Balsamique pimenté 

LES ESCALOPES DES FOIE GRAS
Fruits rouges / Menthe / Concassé spéculoos 

LA BURRATA PUGLIESE
Carpaccio tomate/ Filet d’Anchois / Pignons de pin / Pain sarde

IL VITELLO TONNATO 
Rôti de veau cuit à basse température / Crème de thon / Citron confit 

LE RISOTTO
Zeste de citron / Sauge / Fromage de chèvre frais

LES FIOCCHIS DE PÂTE  
Ravioli farci / Spéck/ Fontina / Crème de courgette
Amandes effilées torréfiées

LES PACCHERI SALSICCIA
Saucisse italienne / Champignons / Coriandre frais / Tomates 

LE BUSIATE PISTACHE ET GAMBAS
Creme de pistache / Gambas décortiquées

LE LINGUINE À LA LANGOUSTE
½ langouste / Tomate cerise / Marjolaine 

BAR AU GROS SEL CUIT AU FOUR

Émulsion d’Huile d’olive BIO / Jus de citron / Légumes vapeurs
                                    OU 
Pistou de basilic / Tomate confite / Olive taggiasche

TATAKI DE THON ROUGE  
Crème de sésame / Roquette / Tariaki 

LES CRUSTACÉS GRILLÉS AU FOUR À BOIS JOSPER
Gros Gambas / La ½ langouste / Poulpe
Accompagné de taboulé / Guacamola / Emulsion pimentée 

L’ENTRECÔTE DE BŒUF GRILLÉE AU FOUR À BOIS JOSPER
Aubergine / Burrata / Jus de roquette 

L’ESCALOPE DE PORCELET IBÉRICO PANÉE 
Salade fraicheur / Oignon confit / Granita de citron 

LE BLANC DE POULARDE À BASSE TEMPÉRATURE
Céleri / Noix pécan / Jus de cuisson 

ANTIPASTI

PRIMI PIATTI

SECONDI PIATTI

PURÉE DE POMMES DE TERRE                                                                                 4

POMMES DE TERRE RISSOLÉES                                                                               4

TOMBÉE DE POUSSES D'ÉPINARD                                                                           

SALADE À L’HUILE D’OLIVE                                                                                       

LÉGUMES POÊLÉS DE SAISON                                                                                 6

PÂTES AU BEURRE                                                                                                    6

ACCOMPAGNEMENTS

24

28

 (1pc / 2pcs) 18 / 24

24

22

22

24 / 29

22 / 26

24 / 29

29 / 35

(2 pers) 39 p.p

32

49

33

32

32

22 / 26

Entrée/plat

(en papillote)

NOTRE MENU “APICIUS”
3 SERVICES POUR 45€

Servi tous les jours exceptés le vendredi soir et le samedi soir

Afin d’éviter une trop longue attente, à partir de 6 personnes, merci de limiter vos choix entre 2 primi
piatti et 2 secondi piatti différents. Les vendredis et samedis soir : minimum une entrée et un plat.
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